RESULTATE STUFENKONTROLLE

Datum/Visum:

Archivierungsdauer:

5. Messungen, Analysen, Verbesserungen

| Gilt ab: 24.11.2011

Formular 14.043

Version 1

Betrieb: Mountain Ice-Cream AG

Bewilligungs-Nr.: 74415539

Freigabe durch: Elias Kneubdihler

Testzeitpunkt: E/Beat- E/Beat- x /
Test: Almedica Cultura M TPCRot | GURBIlau | GUR Blau | Y&F Gelb | Y&F Gelb | E Violett
Testperson: E. Kneubihler | Geamt- Schimmel- nicht
keimzahl Entero E.coli Hefe pilz Entero erfullt | erfillt
1 | Pasteur Seitenwand
2 | Lagertank
3 | Batchtfreezer Auslaufblech
4 | Beimischer Welle innen
5 | Tisch anriihren
6 | Kessel
7 | Mixer aussen
8 | Mixer innen
9 | Reinigungskontrolle Boden
10 | Durchlauffreezer
Gut (Rein) <10° KBE/g <10°KBE/g <10°KBE/g < 10° KBE/g light <10’ KBE/g
10°-10’ 10°-10’ 10°-10" 10°-10’ 10°-10"
Zuldssig (Kontaminiert) KBE/g KBE/g KBE/g KBE/g moderate KBE/g
Schlecht (Sehr kontaminiert) <10’ KBE/g <10’ KBE/g <10’ KBE/g <10’ KBE/g  heavy <10’ KBE/g
24h 35- 24-48h 35- 24-48h 35- 72-96h 27- 72-96h 27- 24-48h 35-
Inkubation 37C° 37C° 37¢C° 30C° 30C° 37¢C°
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1 CFU/em? 5 CFU/em? 45 CFU/lcm? 80 CFU/cm? > 100 CFU/cm?
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Stufenkontrolle / Hygiene-Selbst-Kontrolle

Stufenkontrollen werden unangekiindigt sporadisch durch das Management mittels Abklatschtests durchgefihrt.
Es wird situativ Aufgrund der vorangehenden Testergebnisse Uber den Abstand der Tests entschieden. (min. 3 mal
jahrlich) Die Abklatschtests werden mit dem betriebseigenen Bebritungsschrank bebritet. Die Auswertung der
Testergebnisse wird dem Personal mitgeteilt und falls notwendig entsprechende Massnahmen eingeleitet.

Korrekturmassnahmen

Bemerkungen
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