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1 Zweck

Geeignete Analysen und Überprüfungen gewährleisten, dass die Produkte sicher, legal und 
spezifikationskonform sind. 

2 Überwachung gemäss HACCP-Konzept 

1 Wenn für alle oder einzelne Produkte ein HACCP-Konzept vorhanden ist, wird sicherge-
stellt, dass die im HACCP-Konzept festgelegten Monitoring-Parameter überwacht wer-
den. Diese sind im Prüfplan festgelegt. 

 AA 14.03 Prüfplan 

2 Die Wirksamkeit der in den Konzepten festgelegten Massnahmen wird durch analytische 
Untersuchungen der Endprodukte oder durch andere geeignete Verfahren zur Verifizie-
rung der HACCP-Konzepte überwacht. 

3 Produktanalysen 

1 Die Analysen der Endprodukte erfolgen in einem für diese Untersuchungen nach der 
Norm ISO 17025 akkreditierten Labor. Die Untersuchungen erfolgen durch qualifiziertes 
Personal, welches über Kompetenz zur Durchführung der Analysen verfügt. 

2 Die Endprodukte werden mit anerkannten Methoden (Schweizerisches Lebensmittel-
buch, FIL-Methoden oder ALP-Methoden) analysiert. 

3 Nach einer Änderung der Rezeptur, des Herstellungsprozesses, der Anlagen oder der 
Verpackung werden die Produkte hinsichtlich der entsprechenden Parameter untersucht, 
um die Sicherheit, Legalität und Spezifikationskonformität zu gewährleisten. Bei Abwei-
chungen werden Massnahmen ergriffen und gegebenenfalls die Rezeptur und die Pro-
zessmerkmale neu festgelegt. 

 FO 02.012 Cockpit 

4 Hygieneanalysen 

1 Die Überwachungskriterien, die Häufigkeit der Untersuchungen, die einzuhaltenden 
Grenzwerte und die Verantwortlichkeiten für die Hygieneanalysen werden in den Prüfplä-
nen definiert. 

 AA 14.03 Prüfplan 

2 Die Wirksamkeit der Hygienemassnahmen in Bezug auf das Händereinigen wird gemäss 
Prüfplan mittels Handabklatschtest überprüft. 
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3 Abklatschtests werden auch auf den Schutzhandschuhen gemacht, sofern diese in der 
Hygienezone 1 getragen werden. 

4 Die Wirksamkeit der Wäsche wird gemäss Prüfplan mittels Abklatschtests überprüft. 

5 In Betrieben, die Metalldetektoren einsetzen, werden die metalldetektierbaren Pflaster 
regelmässig durch die Metalldetektoren geprüft. 

5 Mitgeltende Dokumente 
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